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VIKTIGT! LAS DENNE MANUAL INNNAN GRILLEN ANVANDS

Varning:

.+ Latejbarn anvéanda grillen.

- Grillens delar kan bli mycket varma, hall barn borta fran grillen.
« Alla modifikationer av grillen kan vara farliga.

- Det arfarligt att andra instéllningarna av brannarnas gasintag

- Flytta ej grillen ndr den anvénds. Anvdnd endast transporthandta-
get pa grillens hogra sida nar den flyttas.

« Las hjulen innan grillen tas i bruk.
- Lasinstruktionerna i sin helhet innan grillen tas i bruk.

« Delar som ar forseglade fran producent eller agent far ej brytas av
anvandaren.

- Grillen far endast anvandas utomhus i val ventilerade utrymmen.
- Grillens specifikationer finns pa en etikett pa grillens baksida.

- Forvara ej halvfulla eller tomma gasflaskor i narheten av grillen.

- Tillse att gasslangen aldrig finns i ndrheten av grillens varma ytor.
« Undvik att vrida eller boja gasslangen.

« Undersok regelbundet gasslangen for eventuella skador eller
slitage.

- Utfor aldrig nagra modifikationer pé gasregulator eller
gasmunstycken.

- Ersatt gasslangen omgaende om den blir skadad, eller om natio-
nella forhallanden kraver det.

- Tand aldrig grillen nar locket &r stangt.
« Ténd aldrig sidobrdnnaren (tillbehor) nar locket ar stangt.

« Remove the gas cylinder when stored indoors. The gas cylinder
must be stored in a well ventilated area outdoors.

Luta er aldrig in &ver grillen ndr den tands.

Kontrollera, och tém regelbundet kolkorgar samt fettbricka fran
gamla askrester och fett for att undvika uppflammning av gam-
malt fett.

Koppla loss gasflaska nar grillen forvaras inomhus. Gasolflaskan
skall forvaras i ett val ventilerat utrymme utomhus.

Om grillen ej har varit i bruk under en léngre tid skall den underso-
kas for gaslackor samt igensattning av brannarna innan den tas
i bruk. Vi hdnvisar till avsnittet “Kontrollera efter gaslackor” samt
"Forstagangsanvandning eller bruk efter langre tids forvaring” i
denna manual.

Anvand ej 6ppna lagor for att kontrollera efter gaslackor.

Brannbart material far ej finnas ndrmare &n ca 70 cm fran grillens
baksida eller kortsidor.

Om gaslagan slacks under tandning eller under grillning, stdng da
av gasolen, 6ppna locket, och védnta i 5 minuter innan ett nytt

tandningsforsok gors.

Om eld flammar upp “okontrollerat”, ta bort all mat fran grillgallret
tills elden har lagt sig.

Grillen skall rengdras grundligt och regelbundet.

Overfyll aldrig kolkassetterna, kassettens lock skall kunna stangas.
Maximal sammanlagd kolkapacitet &r ca 2 kg.

Anvand endast trakolsbriketter, detta sakrar en kontrollerad lang-
varig grillning och férhindrar 6verhettning.
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I. DELAR, LISTA
Del Namn Stk..- Del |Namn Stk.
1 Gasrorsbeslag, framre 3 29 |Lyftearm 1
2 | Gasreglagevred 3 30 | Gangjarn, hojdjustering 1
3 Ventil med tandare 3 31 | Lock, krokt 1
4 | Gasrorsbeslag 2 32 | Hojdjusteringshandtag 1
5 Varmesskald, ventiler 1 33 | Fettuppsamlingsbricka 1
6 | Gasror 1 34 | Korstandare 2
7 Brannera 3 35 | Distansplattor 3
8 |Handtag, grillgaller 1 36 | Kolkorg 2
9 | Grillgaller 1 37 | Perforerade plattor 2
10 | Gangjarn lock, vanster 1 38 | Handtag, lock 1
11 | Gangjarn lock, hoger 1 39 | Hojdjusteringsstag, u-bar 1
12 | Termometer 1 40 | Kolkorgshallare 1
13 | Varmeclips, lock 2 41 | Flammskydd 3
14 |lIsoleringsbricka 8 42 | European standard con- 1
nector
15 | Bussning, lock 2 43 | gasslang med regulator 1
16 | Lock, platt 1 44 | Gasrorsbeslag 1
17 | lsoleringsring, handtag 2 45 | Gasrorsbeslag (2) 1
18 | Beslag, handtag 2 46 | Plattor for rokspan 2
19 | Logo platta 1 47 | Krog och rengodringsverktyg | 1
for grillgaller
20 | Forslutningsflik, lock 1
21 | Frontpanel 1
22 | Ytterpanel, sida 1
23 | Beslag, transportgrepp 2
24 | Laseclips, transportgrepp 2
25 | lIsoleringsring transport- 2
grepp
26 | Transporthandtag 1
27 | Grillenhet 1
28 | Hojdjusteringsstag, kort 2

*valj lock typ vid bestallning
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Il. SKRUV OVERSIKT

M6 x 10 mm

Mé x 10 mm

Mé x 16 mm

Mé x 25 mm

M4 x 10 mm linse M4 x 10 mm

M5 x 10 mm

Mé lock nut

Washer Mé M5 lock nut

Mé x 6 mm + 8 mm
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[11. INNAN MONTERING

Unders6k emballaget for eventuella skador

Kontrollera sa att samtliga kartonger finns med
Grillen bestar av kolli 1 kartong

Ekstraudstyr.

- Gasolférvaring 1 kartong
- Sidobrannare 1 kartong
- Sidobord 1 kartong

- Rotisserie 1 kartong

- Grillverktyg, 1 katong

- Overdrag, 1 kartong

Dra ut grillen fran kartong (grill)

Ta den Ovre kartongen av grillen, ta av anhangarna och plastpa-
sen och dra ut kartongen i framsidan med fotterna for att dra ut
grillen fran ladan.

Montering av grillen

Oppna ladan fran gallret och ta bort innehallet som bestar
av:

Lyft grillgallret ut ur grillen

Placera (8) i fastena framtill (9) och lyft sedan (9) forst till verti-
kal position och lyft den sedan ut ur grillen.

Oppna ladan fran gallret och ta bort innehéllet som bestéar av::
1 stk. Hojdjusteringshandtag (32)

1 stk. Grillgaller handtag (8)

1 stk. Fettuppsamlingsbricka (33)

3 stk. Flammskydd (41)

2 stk. Kolkorg (36)

2 stk. Perforerade plattor (37)

2 stk. Plattor for rokspan(46)

3 stk. Distansplattor (35)

1 stk. Krog och rengdéringsverktyg for kolkorg och grillgallar (47)

g =4
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Skruva (50) pa grillen och séatt handtaget i bottenlaget

Place flame tamers in the grill
Place (41) in the grill by sliding the ends into the recesses in the
combustion chamber of each burner.

e

Placera kolkorgar (36) och distansplattor (35) i grillen
Hojdjusteringsreglaget for kolkorgarna skall vara i topplaget,
kolkorgshallaren (40) befinner sig da i det nedersta laget i
brannkammaren. Lyft (9) med (8) till Iast vertikal position. Pla-
cera (36) och (35) under grillgallret i kolkorgshallaren (47). Nar
kolkorgarna lyfts med (54), sa kommer de att lyftas i en vinkel
vilket gor det enkelt att placera dem i grillen. (36) kan endast
sankas ned pa plats och (47) stangs och (48) avlagsnas.

23 satts in i grillen
(23) skjuts in pa plats ovanpa de tva skenor som finns i under
brannkammaren
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ontering av gasslang och regulator (58)

egulator, slang och anslutning varierar fran land till land.
nagra lander monteras en adapter (European commen con-
ector) pa slangen, som darefter kan monteres pa grillen. Fukta
nslutningarna pa regulator och adapter sa blir det enklare att
raé pa slangen. Fast pa spannbanden i bagge andar och spann.

IKTIGT! Gangningen pa grillen ar vanstergangad (dras at
oturs).

Observera att regulatorn skall vara godkand foér gallande
gastryck och gasblandning.

Montering av gasslangen skall ske i enlighet med géllande
nationella regler.

A. MONTERING AV TILLBEHOR
SIDOBRANNARE

3

Sidobrannare monteras pa beslagen for transportgreppet pa
héger side av grillen.

Montering av sidobréannare

De medféljande skruvarna (S17) fasts i de 6versta och nedersta
halen pa baksiden av beslagen. Sidobrannaren fastes pa
grillen genom att skjuta halen pa sidobrénnarens féaste in och
over skruvarna (S17) och sedan sanka ned den. Sidobrénna-
ren fixeras genom att fasta skruvar (S18) i de mittersta halen i
respektive beslag. Anslut sedan sidobrannarens gasslang till
snabbkopplingen pa hoger sida av grillen.

Montering av sidobord

Sidobordet monteras pa beslagen for transportgreppet pa
hdger sida av grillen, samma tillvagagangssatt som vid monte-
ring av sidobrannare. Vi hanvisar till sektionen “montering av
sidobrannare”.

ROTISSERIE

Montering av Rotisserie

Montera beslaget som stodjer spettet pa héger sida av grillen
med tva skruvar (S7). Monter motorbeslaget pa vanster sida
med skruvar (S7). Skjut ned motorn dver motorbeslaget. Skjut
pa de tva spetten, lasringen och stodringen pa spettet.

KALIBRERAD THERMOMETER

I\

» JensenGrill termometer ar kalibrerad for att visa temperatu-
ren pa grillgallret for att géra det enklare for dig att laga
mat vid ratt temperatur. Om du 6ppnar locket sa sanker
du temperaturen och termometerns visade varde ar inte
langre korrekt mot gallret.

» Om locket varit stangt under en langre tid kan termometern
visa ett hogre varde.
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+ VINSTRUKTION FOR BRUK ANVAND B. SAKERHET OMKRING GASOL-

NING AV GASOL
* Anvand aldrig grillen utan gasregulator.
» Anvand endast gasslang och regulator som ar godkand i
aktuellt land.
* Anvand passande slangklamma att fixera slangen med.
» Kontakta er lokala gasleverantor gallande upplysningar

om vilken gasoltyp som skall anvandas, samt upplysningar

om vilken gasregulator och slangtyp som skall anvandas i

Overensstammelse med nationella regler. Se 6versikt 6ver

gasolkategorier och gastryck, dessa skall endast anvan-
das som riktlinjer.

» Blanda en tvalblandning bestaende av vatten och diskme-

FLASKAN

Gasolflaskan far aldrig forvaras inomhus. Férvara utomhus
i val ventilerat utrymme.

Forvara flaskan i lodrat/staende position.

Stang av gasolen med vredet pa flaskan nar grillen ej
anvands.

Gasolflasken far ej utsattas for hog varme.

Placera ej gasolflaskan i narheten av 6ppen eld.

Forvara ej reservgasolflaskor i narheten av grillen.
Féljande storlekar av gasolflaskor rekommenderas:

Butan: > 7 kg. Propan: > 6 kg.

Gasstandarder CE VI. FORSTA ANVANDING, ELLER UP-
Model JensenGrill JensenGrill JensenGrill JensenGrill PSTA RT E FT E R LAN G R E TI DS FO RVA—
Estate 2.1 Estate 2.1 Estate 2.1 Estate 2.1 RI N G
Gaskategorier 13+(28-30/37) | 13B/P (30) 13B/P (50) 12H(20)/ N ) o -
12EQ20) » Las "VARNING” samt “instruktion fér anvandning av gasol”
Gastyp och tryck G30butaneat | G30butane/ | G30butane/ | G20 Natural samt “erksanVisning" noggrant.
28-30 mbar G31propane | G31propane | gasat » Kontrollera gasregulator, ventildppningar och brannare for
631 propaneat 2 mbar o bar 20mbar eventuella stopp (se i Gvrigt kapitel om felsskning).
— » Spindlar och andra insekter kan i vissa fall spinna nat, eller
gz‘(’fe':ds i foljande Es:g”%ﬁﬁ Eg’gz’ég:ﬂ DE AT SDEEBf NO, bygga bon inuti brannarna. Detta kan blockera gasflodet
LU,LV,PT,RO, | GR,HR,LV,LT, och orsaka uppflammande lager eller gassmallar (flash
SIGES, CHGB ) L NN back). Detta kan férorsaka skador pa grillen och resultera i
TRHUIS en farlig situation.
Nominell effekt, 13.58 KW 13.58 KW 13.62 KW » Kontrollera brannarna sa att dessa ej har nagra sprickor
brannare eller korrosion.
Dysa, storlek 21.00mm 21.00 mm ©0.87 mm » Kontrollera att brénnarna sitter ordentligt pa plats éver
Tc.)talga“sftirbruk—‘ 991,03 g/h 991,03 g/h 109742 g/h Venti|6ppningarna_
aing brannare gril « Kontrollera gnisttandningen pa varje brannare genom att
Total gasforbruk | 972,54 g/h 972,54 g/h 973,97 g/h trycka in gasreglaget och vrida moturs tills ett klick hors
ning brénnare grill fran tandningen och en knista syns (ror ej grillens invandi-
G31 ga delar under detta test da man annars kan fa en elektrisk
Nominell effekt, en | 453 KW 453KW 454KW stét). Om det ej kommer en knista rengér elektroderna och
Nominell effekt PO KW KW B KW k"ontrollera att“den elekt.rlska kabelrl or .ordentllgt fastsatt i
sidobrannare tandaren (se aven avsnittet om felsokning).
Dysa storlek, sido- | @ 1.0 mm 31.0mm 30.90 mm » Kontrollera sa att det finns gasol i flaskan.
brannare + Alla gasreglagehandtag skall vara i STANGD position in-
Tgtal g.asfﬁrb.ruk— 335g/h 335g/h 350g/h nan gasslangen tillkopplas.
aing.sidobrannare + Kontrollera efter gaslackor med hjalp av en tvalldsning (se
TTotal gasforbruk- | 320.g/h 320g/h 344g/h kapitlet “kontrollera fér gasollackage”).
ning, sidobrannare * Innan grillen anvands for forsta gangen, ska grillgaliret och
G stekplattan avlagsnas och rengéras i en tvallosning. Skolj
A. KONTROLLERA FOR GASOLLACKAG E efter i rent vatten, torka av och placera delarna i grillen

igen. Tand darefter grillen och “brann av” dverskottet av
olja och andra partiklar genom att férvarma grillen i ca. 12.

iel- ! bjandn | min. (ANVAND BARA GASOL, INTE KOL).
. srrljrzlf‘gsak:a blandningen med en borste, svamp eller + Forsta gangen grillen anvénds eller efter att gasolflaskan
Yy .

+ Alla gasvred skall vara i STANGD position.
» Oppna gasventilen pa gasolflaskan.

» Applicera tvalblandningen pa alla gasanslutningar. Vid ett

eventuellt lackage kommer tvalblandningen att "bubbla
upp”. Dra at eventuella otata anslutningar.

» Om gaslackan ej kan stoppas stéangs vredet pa gasol-
flaskan. Montera av slang och kontakt samt kontakta er
leverantér for assistans.

+ GRILLEN FAR UNDER INGA OMSTANDIGHETER AN-
VANDAS VID LACKAGE.

» Efter att grillen testats for lackage, stang av gasolen. Skolj

av anslutningarna med vatten for att ta bort tvalresterna.
Tval kan vara |att fratande och far darfor ej finnas kvar pa
anslutningarna efter undersékningen slutforts.

har varit avmonterad, kan gasférsérjningen vara fylld med
luft. Gasforsorjningen ska vara fylld med gasol for att
sakra korrekt tdndning. Detta kan innebéra att det &r krévs
flera tandningsforsok.

Oppna locket, vrid kontrollvredet fér gasolen till STANGD
och 6ppna ventilen pa gasolflaskan.

Tryck in ett av kontrollvreden for gasolen, vrid moturs, tills
det hors ett “klick” fran tandingen. Detta skapar en gnista,
som tander brannarna. Omedelbart innan klicket, 6ppnas
ventilen for gasolen. Tandingen ska goéras i en langsam
rorelse, som tillater gasolen att I0pa till tindaren. Luta Dig
inte in dver grillen under tdndingen.

Kontrollera om brannaren ar tand. Om brannaren inte
tander stang av kontrollvredet for gasolen, och préva igen.

Model: JensenGrill Estate 1.1 Swedish



USIPaMS |'| 91L153 ||LIDUISUS( :DPOIN

Jensen gasol- och kolgrill

Om tanding ej uppnas efter tre forsok, stang av kontrol-
Ivredet for gasolen och vanta i 5 minuter innan proceduren
upprepas, sa att eventuell kvarvarande otand gas hinner
skingras.

» Nar gasolbréannaren brinner korrekt (stadig bla flamma),
stang av brannaren och upprepa proceduren for de tva
ovriga brannarna.

» Grillen ar forsedd med krysstandare som aven tander
bredvidliggande brannare. Detta ar en extra sékerhets-
funktion. Genom ett inspektionshal pa grillens nedre hogra
sida kan samtliga 3 brannare inspekteras utifran.

VIl. RENGORING

Generellt

Delar i rostfritt stal som utsatts for hdg varme far med tiden en
svagt gul nyans, ju langre tid rostfritt stal utsatts for hdg varme
desto mer betonad blir denna nyans.

Rengoring av grillgallret, kolkassetterna, avstandsplattor
vid kolkassetterna och flammskydd (flame tamers)

Dessa ska rengoras efter anvandning med en hard borste. For
grundig rengdring: avlagsna grillgallret, kolkassetterna, avst-
andsplattorna vid kolkassetterna samt flametamers och rengor
i varmt vatten med tval. (lat det evt. ligga i bl6t i en timme).
Anvand en hard borste eller svamp (anvand inte stalborste,
eftersom den kan fororsaka rostflackar eller repa stalytan. Skolj

alla delar med rent vatten och torka efter).

Rengoring av sidobrénnare

Avlagsna grythallaren och rengér brannaren. Anvand en
tvallosning och en mjuk borste eller svamp. Torka efter med
en fuktig trasa eller svamp. Tillse att det ej kommer vatten in
i sjalva brannaren. Pa borstat rostfritt stal bér rengéring alltid
goras med rorelser som I6per parallelt med stalets borstrikt-
ning, detta for att undga att repa ytan.

Rengoéring av ytorna

Rengor ytorna med tvallésning, anvand en mjuk borste eller
svamp, skolj med rent vatten och torka efter. Var uppmark-
sam pa att inte repa ytan genom att gnida for hart. Pa borstat
rostfritt stal bor rengdring alltid géras parallelt med stalets
borstriktning. For att sakra en fin och skinande yta kan man ef-
terbehandla med ett rengdringsmedel till rostfritt stal, detta bor
inte anvandas pa ytor som kommer i beréring med matvaror.

Rengoéring av lockets insida

Avlagsna fett och matrester med hushallspapper eller en trasa,
medan locket fortfarande ar varmt.

For grundig rengdring: anvand tvallésning och en styv borste
eller svamp och torka efter med rent vatten. Vanliga ungs-
rengdrningsmedel kan ocksa anvandas, men var uppmarksam
pa att dessa kan flacka aluminiumshandtagen samt fargen pa
den svarta grillen. Avlagsna snarast evt. ungsrengdrningsme-
del som har kommit pa handtagen och de utvandiga malade
ytorna. Las alltid bruksanvisningen, innan medlet anvands.

Rengoring av brannkammarens insida

Vid rengéring av insidan av brannkammaren ska grillgaliret, kol-
kassetterna, avstandsplattorna vid kolkassetterna och flame-
tamers avlagsnas. Tack de 3 brannarna med 3 bitar aluminium-
folie, detta forhindrar vatten att komma in i brannarna..Anvand
tvallésning, en styv borste eller svamp vid rengdringen (anvand
inte stalborste, stalborsten kan férorsaka rostflackar samt repor
pa ytorna). Skolj efter med rent vatten och torka efter. Man kan
ocksa anvanda olika ungsrengdrningsmedel, men var upp-
marksam pa, att dessa kan flacka aluminiumshandtagen samt

fargen pa den svarta grillen.

Las alltid bruksanvisningen, innan medlet anvands. Ta garna
bort fettbrickan i botten av grillen och placera en balja under
som kan samla upp dverskottsvatten fran rengdrningen.

Rengor fettbrickan och placera denna ater i grillen efter slutférd
rengdrning.

Avlagsna aluminiumfolie och satt tillbaka alla delarna i grillen.

Rengoring av brannarna

Avmontera brénnarna (brdnnarna avmonteras genom att los-
sna skruvarna, som haller brannarna pa plats — skruvarna sitter
langs bak “Brannkammaren”).

Avmontering av brannarna ska ske i 6verensstammelse
med gallande regler.

Anvand en tvallésning, en styv borste eller svamp vid rengorin-
gen. Skolj efter med rent vatten och torka efter. Eventuell
igensattning av brannarna avlagsnas med tunn staltrad.

TAND BRANNARNA | CA. 5 MINUTER EFTER DEN GRUND-
LIGA RENGORINGEN, SA ATT EVENTUELLT VATTEN
FORANGAS.

GRUNDLIG RENGORING ENLIGT OVANSTAENDE RIKTLIN-
JER BOR FORETAS MINST EN GANG PER AR.

VIIl. FORVARING
» Ta bort gasolflaskan fran grillen. Gasolflaskan far aldrig
férvaras inomhus (se mera i avsnittet “sakerhet omkring
gasflaskor”).
 Grillen bor rengdras innan forvaring. Fastbranda matrester
pa ytorna kan orsaka korrosion (se mer i avsnittet om
rengdring).

IX. BRUKSANVISNING
Generell bruksanvisning
» Anvand endast transportgreppet pa hoger sida av grillen
nar grillen ska flyttas. Vid vanster benpar finns transport-
hjul monterade, nar grillen lyfts i handtaget pa hoger sida
kan grillen rullas. Flytta aldrig grillen nar den anvands.

Visuell inspektion av grillen:

» Kontrollera att gasolslangen eller gasolférbindelsen inte
har nagra skador.

» Kontrollera, att brannaren och flametamers etc. ar korrekt
placerade..

» Om gasollukt noteras, vrid alla kontrollvredet fér gasolen
till STANGD position och sténg ventilen pa gasolflaskan.
Undersok for gaslackor (se avsnittet “gaslacka”).

+ Vid forstagangsanvandning eller om gasolflaskan har varit
avmonterad kan gasoltillférslen vara fylld med luft. Tillfor-
seln ska vara fylld med gas for att brdnnarna kan tanda.
Det kan vara nédvandigt med flera tandingsforsok. Om inte
brannarna tander efter tre forsok, vrid da kontrollvredet for
gasolen till STANGD position och vénta i 5 minuter, innan
det tdnds igen, sa att allt Gverskott av gas forsvinner.

» Det kan férekomma att insekter och spindlar stoppar
gasoltillférslen och férorsakar ojamn grillning (gul flamma
eller “flash back”, en “explosion”).

+ Detta kan skada grillen och utgoéra en risk for anvandaren.
| sadana tillfallen skall kontrollvredet for gasolen vridas till
STANGD position. Vi hanvisar till avsnittet om felsékning.
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REGELBUNDEN INSPEKTION AV BRANNARNA REKOM-
MENDERAS.

« Varm alltid grillen med locket stangt i 7-10 minuter, innan
tillberedning startas. Detta sakrar optimal hygien under
tillberedningen.

» Pa JensenGrill Estate 1.1 kan man grilla helt flexibelt med
gasol, kol eller bada samtidig.

C. TANDNING AV GRILLEN MED KOL EL-
LER GASOL

LUTA ER ALDRIG IN OVER GRILLEN UNDER UPPTAND-
NING

A. PAFYLLNING AV KOL/BRIKETTAR

a. Satt kolkassetterna i bottenposition genom att satta
hojdjusteringshandtaget pa grillens framsida i top-
position..

b. Las fast grillgallret i lodrat position (uppfallt 1age).

c. Lyft ut kolkassetterna ur grillen med hjalp av den med-
foljande kroken (lyft och dra samtidigt uppat mot fram-
sidan av grillen). Kolkorgarna kommer att hanga i en
vinkel vilket gor det enkelt att lyfta dem ut ur grillen.

d. Fyll pa kol. Efter behov fylls en eller bada kolkasset-
terna.

e. Om behov uppstar for pafylining av kol under grillningen
kan kol med fordel pafyllas, pa sa satt behover kasset-
ten ej tas ut ur grillen under pafyliningen.

KOLKASSETTERNA FAR ALDRIG OVERFYLLAS, VARJE
KASSETT FAR INNEHALLA MAX. 0,8 KG KOL.
A. Beroende av den 6nskade varmeférdelningen/mangden
fylls antingen en eller bada kolkassetterna.
a. Placering av kolkassetterna.
i. lvarsin sida

ii. | mitten.
iii. Samlade pa en sida.

b. Placera de tre avstandsplattorna vid kolkassetterna.

c. Vid tillberedning av mat med hogt fettinnehall kan man
placera en standard aluminiumsform ovanpa pa de tre
avstandsplattorna mellan kolkassetterna, sa att fett och
saft samlas upp; HALL LITE VATTEN, VIN ELLER OL
| FORMEN FOR ATT FORHINDRA UPPFLAMMANDE
LAGOR | DET ANSAMLADE FETTET. Avdroppet kan
eventuellt anvandas till sas.
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Indirekt varme

Indirect heat with aluminium drip tray

A. Fall ned grillgallret.

B. Se till att fettuppsamlingsbrickan (i grillens undersida) ar
tom.

C. Settill att locket ar 6ppet..

D. Under tanding skall kolkassetterna vara placerade i top-
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position (narmast grillgallret), sa man kan se att brannarna
tander. Detta kan ocksa kontrolleras genom inspektionsha-
len pa hoger sida av grillen.

E. Undersdk att alla kontrollvred fér gasolen &r i STANGD
position.

F. Aben for gassen pa gasflasken.

G. Tand brannarna (locket ska alltid vara 6ppet nar gasolen
tands).

a. Tryck in gasreglagehandtaget for den brannare som
skall tdndas, hall den intryckt i ca 3 sekunder och
vrid sedan langsamt moturs tills det hors ett klick fran
téandaren. Det uppstar da en gnista som antander
gasen.

b. Kontrollera, att brannaren tdndes, om det inte lyckas ska
handtaget vridas tillbaka till STANGT lage, och procedu-
ren upprepas-

OM BRANNAREN EJ TANDS EFTER 3 FORSOK,
STANG DA AV GASEN (PA GASREGLAGEHANDTA-
GET) OCH VANTA MINST 5 MINUTER INNAN NYTT
FORSOK GORS, DETTA FOR ATT EVENTUELLT
KVARVARANDE GASANGOR SKALL HINNA SKING-
RAS.

c. Om det inte kommer en gnista vid tdndingen, stang av
alla kontrollvred for gasolen och vanta 5 minuter. Un-
dersok darefter tandingen (se avsnittet om felsdkning).

H. Som en sakerhetsatgard ar grillen forsedd med en “krys-
stdndare”. Om en brannare inte tdnds med hjalp av en
gnista fran den tillhérande elektroden, blir brannaren auto-
matisk tdnd av brannaren bredvid.

En korrekt upptandning av brannarna kan verifieras, dven

med stangt lock, genom inspektionshalet pa grillens hégra

kortsida.

. Nar gasolen brinner korrekt, sdnks kolkassetterna tillbaka
i bottenpositionen. Stang locket for att sékra optimal var-
meutveckling och en snabb tandning av kolen.

J.  Kontrollera kol och gasol med ca. 5. minuters mellanrum
genom att 6ppna locket eller genom inspektionshalen pa
hégra sidan av grillen.

K. Kolen ar klara for grillning efter 10-15 minuter.

L. Beroende pa den 6nskade varmemangden reguleras
gasolen pa kontrollvredet for gasolen. Oftast &r gasolen
inte nédvandig, nar kolen ar tanda, gasolen kan da stangas
av. OBS: Kompletteras kolvarme med gasolbréannare skall
kolkassetterna vara i det 6vre laget

M. Nar alla kontrollvred fér gasolen pa grillen ar stangda, stang
da av gasen pa gasolflaskan som en extra sakerhetsatgard.

N. Kolvarmen reguleras enkelt genom att justera avstanden
mellan kolkassetterna och grillgallret, detta gérs med hjalp
av hoéjdreguleringshandtaget framfor grillen.

O. Varmereglering under grillning.

a. Justera avstanden mellan kolkassetterna och grillgallret
(hojdreguleringshandtaget pa grillens framsida).

P.  Om det 6nskas ytterligare varme, tand en eller flera bran-
nare (vi hanvisar till punkterna C, D, E, F och G ovanfor).
Om en aluminiumform placeras pa avstandsplattorna, kan

fettet i aluminiumformen antéandas, om man tander bran-

naren under formen.
Askan fran kolkassetterna toms latt. Ta ut kolkassetterna fran
grillen, tom askan i en eldfast behallare genom att vanda kasset-
terna med locket nerat och skaka ut askan i pasen. VAR UPP-
MARKSAM PA ATT DET KAN VARA GLOD | ASKAN VALDIGT
LANGE. Stéll inte en behallare med varm aska i narheten av
brannbart matrial. Det ar viktigt att askan avlagsnas fran kolkas-
setterna, annars kan tradnatet i kassetterna rosta.

D. ANVANDNING AV GRILLEN SOM GA-
SOLGRILL

Proceduren ar densamma som beskrivits ovanfor nar grillen
anvandas som traditionell gasolgrill. Kolkassetterna ska vara
tomda fran aska. Lat kolkassetterna och avstandsplattorna vid
kolkassetterna vara kvar i grillen for optimal varmeférdelning.
Onskar man en mer varierad varme pa grillgallret kan man
avlagsna kolkassetterna och avstandsplattorna. Grillar man
med maximal effekt pa alla gasbrannarna skall kolkassetterna
vara i det hogsta laget. Vid tillberedning av mat med hogt fet-
tinnehall kan man placera en aluminiumform ovanpa kolkasset-
terna/distansplattorna for att samla upp fett och vatska — detta
forhindrar att Iagor flammar upp pa grund av fettet. Fettet kan
anvandas till sas.

Férvarm grillen med stangt lock i 10 minuter.

Justera varmen péa kontrollvredet for gasolen.

E. ANVANDNING AV SIDOBRANNARE

A. Oppna locket pa sidobrannaren
B. Sla pagasen

o o

1. Tryck, och hall inne, gasreglagehandtaget under ca.
tre sekunder. Vrid darefter langsamt moturs tills det
hors ett klick varvid en gnista genereras och antander
gasolen.

2. Kontrollera att brannaren ar tand. | annat fall vrid gasreg-
lagehandtaget till STANGT och upprepa proceduren.

OM BRANNAREN EJ TANDS EFTER 3 FORSOK, STANG DA
AV GASEN (PA GASREGLAGEHANDTAGET) OCH VANTA
MINST 5 MINUTER INNAN NYTT FORSOK GORS, DETTA
FOR ATT EVENTUELLT KVARVARANDE GASANGOR
SKALL HINNA SKINGRAS

OBSERVER ATT DET | VISSA LAGEN, EXEMPELVIS |
DAGSLJUS, KAN VARA SVART ATT SE GASLAGAN.

3. Om det inte kommer en gnista vid tdndning, vanta i 5
minuter och kontrollera tandingen (se mer i avsnittet fel-
sokning). Om allt fungerar férutom den saknade gnistan,
kan gasolen tdndas med en tandsticka

4. Vid anvanding av en wok eller panna far dessa max.
vara 30 cm i diameter. Storre diameter kan betyda ofor-
delaktig varmeférdelning samt éverupphettning av delar
pa och omkring brénnaren.




F. ANVANDNING AV ROTISSERIE

» Vid anvandning forsta gangen hanvisas till avsnittet “Mon-
teringsinstruktioner”.

» Placera en kolkassett i varje sida. Placera de 3 avstands-
plattorna mellan kolkassetterna. Vid tillberedning av mat
med mycket fett kan en aluminiumform placeras ovanpa
avstandsplattorna vid kolkassetterna, sa att fett och saft
samlas upp. Hall lite vatten, vin eller 61 i formen. Alterna-
tivt kan man placera en aluminiumform under kéttet pa
grillgallret.

* Montera den ena av gafflarna pa grillspettet.

» Stick in spettet genom mitten av det som ska grillas..

» Montera den andra gaffeln pa grillspettet, satt fast bada
tva ordentlig omkring kéttet som skall grillas, och spann
fast de tva skruvarna.

» Satt fast spettet i motorn pa vanstra sidan och placera
spettets stodring i beslaget pa hogra sidan. Spann skruven
i lasringen for att halla spettet pa plats.

» Starta motorn och se till att spettet roterar utan att réra
grillen. Om inte spettet placeras i mitten pa kottet, kommer
Rotisserien att rotera ojamnt. Placera da kottet centralt pa
spettet.

» Vid beredning av mat med hdogt fettinnehall bér den mit-
tersta brannaren hallas avstangd.

« Efter tillberedningen avlagsnas spettet genom att skruva pa
spettets handtag i &nden av spettet, sa att det kan tas bort
utan att beroéra de varma delarna pa grillen. Tag ut spettet ur
motorn och avlagsna spettet fran kottet.

X. GRILLINSTRUKTIONER

Man kan grilla med direkt eller indirekt varme beroende pa
vilken mat som ska tillberedas.

A. DIREKT VARME

Direkt varme betyder att man grillar direkt ovan varmekallan.
Man grillar ofta med 6ppet lock. Varmen kan reguleras genom
att justera hojden pa kolkassetterna via reglagehandtaget pa
grillens framsida och/eller genom att tdnda gasolbrannarna.
Om kolkassetterna ar i det dversta laget och alla gasolbrannare
ar tanda uppnas en mycket hdg temperatur.

Om locket stangs kommer temperaturen att stiga kraftigt. Var
forsiktig sa att maten ej bréanner vid. Denna metod anvands for
att grilla biff, kotlett mm. i hog varme. Vid grillning med direkt
varme skall maten vandas regelbundet for att fa en jamn tillag-
ning och for att unvika éverstekning.

Observera att mat med hogt fettinnehall kan fororsaka uppflam-
mande lagor nar fett droppar ned i grillen. Kolkorgarna sanks
da till bottenpositionen for att 6ka avstandet mellan kol och
grillgaller sa att maten ej branns. Avlagsna eventuellt maten
fran gallret till dess att flammorna lagt sig. Om det férekommer
en "okontrollerad” uppflammning sténg av gasolen till bran-
narna, ta bort maten fran grillgallret och stang locket. En liten
sprayflaska med vatten ar ocksa ett effektivt satt att stoppa
mindre uppflammande lagor. For att minska risken for uppflam-
mande lagor kan overflodigt fett skaras bort fran maten innan
grillningen.

B. INDIREKT VARME

Att anvanda indirekt varme betyder att maten inte placeras
direkt 6ver varmekallan. Man grillar oftast under langre tid med
stangt lock. Indirekt grillning anvands vid tillberedning av stora
bitar kétt, fisk, hela kycklingar etc. Nar man grillar med kol ska
kolkassetterna placeras i sidorna. Normalt ska kolhallaren vara
i bottenposition . Vid anvandning av gasol anvands normalt
bara de tva yttre brannarna. Justera gasolkontrollvreden sa att

Jensen gasol- och kolgrill

onskad temperatur uppnas. Ofta innebar anvandning av indi-
rekt varme en langre grillning. Med JensenGirill &r det méjligt att
tanda gasolen om man behdver ytterliggare varme. .

Vid anvandning av indirekt varme cirkulerar varmen runt om
maten och reflekterasfran locket. Placera maten mitt pa grill-
gallret och stang locket. Anvand eventuellt en stektermometer.
Vid tillberedning av stdrre stycken rekommenderas en kort
initial stekning med direkt varme sa att kéttytorna forseglas och
kottsafterna bevaras i kottet — darefter vergar man till indirekt
varme med lagre temperatur.

For att fa en krispigt yttre kan kottet stekas klart pa hog direkt
varme (var forsiktigt sa det inte dversteks/branns).

Vid anvandning av ett Rotissere spett sa grillar man normalt
med indirekt varme.

Vid indirekt grillning avger ofta kott storre mangder kottsaft och
fett. FOr att forhindra att detta flammar upp kan droppet samlas
upp i en aluminiumform som placeras pa de tre distansplattorna
mellan kolkorgarna. HALL LITE VATTEN, VIN ELLER OL |
FORMEN FOR ATT FORHINDRA ATT FETT SOM DROPPAR
NED | FORMEN TAR ELD. Den kéttsaft som droppar ned i for-
men kan med fordel senare anvandas till saser och redningar.

Man kan ocksa grilla i en aluminiumform som ar placerad
direkt pa grillgallret. Kottet steks da i sin egen saft och undgar
uttorkning, dessutom undviker man nedroppande fett i brann-
kammaren.

C. ATT ANVANDA GRILLEN SOM ROK

For att anvanda grillen som rok, skall du lagga i de medleve-
rerade plattorna (utan hal) i grillbackarna. Sedan lagger du

i rokspan i ett jamt lager i backarna. Ju langre du skall roka
desto mer span lagger du i. Placera nu backarna grillen langst
ut i kanten till vanster resp till hdger. Satt alltid héjdjusteringen i
lagsta lage nar du hanterar backarna sa &r det enkelt att fa dem
pa plats.

Tand de yttre brannarna och stall dem pa medium. Stang nu
locket men stanna kvar vid grillen. Nar det boérjar ryka ut gril-
len stall ner gasen pa minimum eller stang av gasen helt. Du
kan kontrollera att rokspanen har fatt tillrackligt varme for att
fortsatta gléda/ryka genom att 6ppna luckan och se en svart/
brand kant langs yttre sidan i backarna. Om det det behdves
mer varme eller du stangt av gasen for tidigt, satt pa gasen igen
till dess att du har bra rok.

For mer information se var film pa http://www.jensengrill.com/
guides_manuals/ in "Jensen Grill Summer Menu 2015
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D. ATT ANVANDA VERKTYGET FOR KOL-
BACKARNA OCH FOR RENGORING.

Verktyget har ocksa 3 olika sidor som ar rafflade och som an-
vands for att rengors dels grillgallret och dels det évre gallret.

Xl. FEJLFINDING VED FUNKTIONS-PRO-
BLEMER

Synlig gnista, men ingen tandning
* ROk ej vid grillen.
» Vrid gasreglagehandtagen till stdngt ldge och stang av
gasolen vid gasflaskan.
» Kontrollera gasregulatorn, gasslangen och 6évriga gasan-
slutningar..
» GOr nytt upptandningsforsék efter 5 minuter.

Om grillen fortfarande inte fungerar, stang av gasreglage-
handtagen for gasolen och stéang darefter av gasolen vid
gasolflaskan.

Undersok foljande:

Ar gasflaskan tom?
Byt gasflaska.

Undersok sa att gasregulatorn ar korrekt monterad (ratt vand).
Tag bort regulatorn och montera den sedan igen korrekt.

Felplacering av elektroden med flammdysa i relation til brann
kammaren.

Tandelektroden skall vara i 6ppningen pa halet i fronten pa
brannkammaren. Justera om nédvandigt genom att varsamt
bdja elektroden.

Igensattning av brannare och/eller ventil.
Avlagsna sprinten i bakkanten av brannkammaren som
haller brannaren pa plats, och avlagsna brannaren. Kontrol-
lera halen pa sidan av brannaren och rensa bort eventuella
féroreningar med en tunn staltrad. Var uppmarksam pa att
avlagsning av brannaren ska ske i enlighet med natio-
nella regler.

Igensattning av gasslangen.
Avlagsna slangen fran grillen och 6ppna ventilen pa gasol-
flaskan i 1 sekund for att undersoka for igensattning samt
for att tillata eventuella partiklar att blasa ut. En sékerhets-
mekanism i gasolregulatorn kan utlésa nar man gor detta.
Regulatorn nollstélls genom att man avlagsnar den fran gas-
flaskan och sedan ater kopplar pa den. Var uppmarksam
pa att avlagsning av gasslangen ska ske i enlighet med
nationella regler.
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Om brannarna brinner ojamnt, flamman &r gul eller om det
har flammat upp

Stang av kontrollvredet fér gasolen och stang av gasen pa
gasolflaskan.

Undersok foljande:

Felplacering av brannare.
Placera brannaren korrekt dver ventilerna.

Igensattning inne i brannaren eller i luftspjallet vid brannaren.

Avlagsna sprinten, som haller bréannaren pa plats, avlagsna
bréannarna och kontrollera och avlagsna eventuella obstruk-
tioner i brannarroret eller i brannaren, anvand en bit staltrad.
Var uppmarksam pa att avlagsning av brannare skall ske i
enlighet med nationella regler.

Igensatt gasmynning.
Fjern splitten, der holder braenderen pa plads og fijern
braenAvlagsna sprinten som haller brannaren pa plats och
avlagsna brannaren. Kontrollera ventilmynningen och rensa
for eventuella igensattningar. Var uppmarksam pa att av-
lagsning skall ske i enlighet med nationella regler.

OM GRILLEN FORTFARANDE INTE FUNGERAR, KONTAK-
TA DIN ATERFORSALJARE ELLER PRODUCENTEN.
ANVAND EJ GRILLEN VID FEL | GASSYSTEMET.

Avsaknad av gnista vid tanding av gasolen

Kontrollera féljande

Det kan sitta matrester pa tandningselektroden.
Rengdr elektroden med en borste.

Dalig ledningsforbindelse.
Ledningen till tdndningen skall vara monterad korrekt och
vara ordentligt isolerad. Ledningen skall vara ordentligt
ansluten till spanningsregulatorn vid ventilen. Detta sitter
bakom frontpanelen. Det finns tillgang till spanningsregula-
torn ovanfér och under frontpanelen. Kontrollera att lednin-
gen sitter korrekt med hjélp av en smal nabbtang. For att fa
battre tillgang till ventilerna och spanningsregulatorerna kan
frontpanelen demonteras. Dra av gasreglagevreden fran
axlarna och skruva av handtaget pa hojdreglaget. Skruva ur
de fyra skruvarna pa var sida om frontpanelen. Frontpanelen
kan nu lyftas av.

VAR UPPMARKSAM PA ATT VENTILERNA ENDAST FAR ER-
SATTAS AV EN AUKTORISERAD INSTALLATOR.

I. For ytterligare information kontakta

JensenGrill A/S

+45 313233 72.
Info@Jensengrill.com

Ange i rubrikraden: "Teknisk fraga”
www.JensenGrill.com

eller ga in pa http://www.jensengrill.com/da/kontakt/

GARANTI KLUBB

For att du skall fa 10 ars garanti, ga till WWW.JENSEN-
GRILL.COM/WARRANTYCLUB och registrera din grill. Dar
kan du ocksa lasa villkoren for vart garantiatagande.

Lycka till med din nya grill!

Jensen gasol- och kolgrill
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